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La production de l’oignon

L’importance	 de	 la	 culture	 de	
l’oignon	 au	 niveau	 de	 la	 zone	
d’intervention	du	Projet	d’Appui	
à	 la	 Production	 Vivrière	 et	 de	
Renforcement	de	 la	Résilience	
dans	les	départements	de	l’Alibori,	
Borgou	et	des	Collines	(PAPVIRE-
ABC)	n’est	plus	à	démontrer.	
La	quasi-totalité	de	 la	superficie	
d’oignon		cultivée	au	cours	de	la	
campagne	agricole	2015-2016,	
provient	 de	 la	 zone	 nord.	 Le	
rendement	le	plus	élevé	s’observe	
au	niveau	du	pôle	1	(DSA/MAEP	
2016)	qui	regroupe	les	communes	
de	Karimama	et	de	Malanville	qui	
constituent	la	meilleure	zone	pour	
par	rapport	pour	la	multiplication	
des	semences	d’oignon.	Mais	le	
rendement	de	 l’oignon	demeure	
encore	faible	et	ne	dépasse	guère	
15	Tonnes/ha	contre	un	rendement	
potentiel	 de	 25	 Tonnes/ha	 au	
Niger	 voisin	 (FAOSTAT,	 2014).		
Ces	contraintes	sont	 liées	entre	

autres	 à	 la	 faible	 performance	
des	 techniques	 paysannes	 de	
production	 	et	 les	difficultés	de	
conservation	 qui	 obligent	 les	
producteurs	à	s’investirent	plus	
dans	le	riz.	Il	urge	donc	de	proposer	
aux	 producteurs	 un	 paquet	 de	
technologiques	 adéquat	 afin	
d’accroître	leur	capacité	à	s’adapter	
aux	changements	climatiques.
La	 présente	 fiche	 technique	
intitulée	«Production	durable	de	
l’oignon	dans	la	zone	d’intervention	
de	PAPVIRE	ABC»	a	été	élaborée	
pour	permettre	aux	 techniciens	
d’accompagner	 les	producteurs	
dans	 la	 zone	 d’intervention	 du	
PAPVIRE	 ABC.	 Elle	 aborde	
respectivement	(i)	les	généralités	
sur	 l’oignon,	 (ii)	 le	 mode	 de	
production,	 (iii)	 la	gestion	de	de	
l’eau	en	culture	d’oignon,	 (iv)	 la	
gestion	des	nuisibles	de	l’oignon,	
(iv)	 les	opérations	post	 récolte,	
stockage	et	conservation.

LA PRODUCTION DE L’OIGNON

1. Contexte et justification
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2. Généralités

L’oignon	(Allium	Cepa)		est	adapté	
aux	régions	tropicales	sèches	et	
fraîches.	Le	bulbe	nécessite	une	
période	sèche	pour	achever	sa	
maturation.	C’est	ce	qui	 justifie	
que	la	production	de	bulbes	secs	
d’oignon	 est	 particulièrement	
adaptée	aux	régions	sahéliennes
Les	 hautes	 températures	
supér ieu res 	 à 	 35 -40°C	
raccourcissent	le	cycle	de	culture	
et	hâtent	la	formation	des	bulbes	
d’oignon.	Une	 faible	 luminosité	

limite	 la	 formation	 des	 bulbes	
d’’oignon.	Une	trop	forte	humidité	
favorise	 le	 développement	 des	
maladies	sur	 l’oignon.	La	région	
nord,	 notamment	 le	 pôle	 1	
(Karimama	et	Malanville),	est	 la	
zone	de	prédilection		de	la	culture	
de	l’oignon	au	Bénin.		A	cela	on	
peut	ajouter	dans	 l’Atacora	 	 les	
zones	de	Natitingou	et	Ouassa-
Péhunco	 et	 dans	 la	 	Donga	 la	
commune	de	Djougou.

 Période de culture de l’oignon 
 dans la zone d’intervention du PAPVIRE ABC

Mois

Régions Jan Fév Mar Avril Mai Juin Juil Aoû Sep Oct Nov Déc Jan Fév Mar

Nord

Sud

Période	des	récoltes	
Période	de	mise	en	place	des	
pépinières	

3. Période de culture 
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Fiche oignon
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Mode de production de l’oignon

MODE DE PRODUCTION 
DE L’OIGNON

La	phase	pépinière	et	 la	phase	
plein	champ	sont	les	deux	étapes	

qui	caractérisent	la	production	de	
l’oignon

1. Conduite de la pépinière

La	mise	en	place	d’une	pépinière	
passe	 par	 la	 succession	 des	
opérations	que	sont	 :	Choix	de	
la	 parcelle,	 Délimitation	 de	 la	

superficie,	 Préparation	 de	 la	
parcelle,	 Fertilisation	 du	 sol,	
Quantité	de	semences		et	le	Semis	
en	ligne	(Voir	figure	1)

 V Choix du site de la pépinière

 ( Choisir	 un	 sol	 riche	 en	
matières	organiques,	bien	
drainé	et	bien	plat	;

 ( Disposer	 d’une	 source	
d’eau	 proche	 de	 la	
pépinière;	

 ( Placer	la	pépinière	dans	le	
meilleur	endroit	du	champ	
(à	 l’abri	 du	 vent,	 bien	
ensoleillé	et	bien	aéré)

 V Préparation de lit de semis et des semences

Enlever	systématiquement	
les	objets	solides	(cailloux,	
fer,	 racine,	plastics,	etc…)	
lors	du	désherbage
Délimiter	avec	des	piquets,	les	
planches	de	1	m	de	largeur	et	
de	longueur	variable	suivant	
la	superficie	à	emblaver
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 V Semis de la pépinière

1. Débarrasser	les	graines	de	
tous	les	corps	étrangers	

2. S’assurer	 de	 la	 qualité/
viabilité	 des	 graines	 en	
pratiquant	 le	 test	 de	
germination

3. Traiter	 les	semences	avec	
un	 fongicide	 insecticide	
homologué	et	disponible	afin	
d’éviter	les	fontes	de	semis	
et	la	destruction	des	graines	
par	les	insectes	du	sol.

4.	 Utiliser6kgde	semence	par	
100	à	125	m²	de	pépinière	
pour	 repiquer	 un	 hectare	
d’oignon;

5.	 Faire	le	semis	dans	des	sillons	
ouverts	de	façon	continue	à	
l’aide	d’un	morceau	de	bois	
et	espacés	de	15	cm.

Semis en ligne (a)

Recouvrir avec sable (b)
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Mode de production de l’oignon

Pépinière d’oignon

1er arrosage avec une 
solution de fongicide

 V Entretien de la pépinière

1. Arroser	aussitôt	après	Semis	
et	de	façon	régulière	(2	tours	
d’arrosoir	d’eau	matin	et	soir	
par	jour	sur	une	planche	de	
1	m²),

2. Pailler	 obligatoirement	
avant	la	levée	pour	éviter	le	
dessèchement	du	sol.

3. Retirer	 le	 paillage	 dès	 la	
levée	pour	éviter	l’étiolement	
des	plants	;

4.	 Faire	 le	 Sarclo-binage	 :	
arrachage	des	mauvaises	
herbes	 pour	 éviter	 la	
compétition	entre	celles-ci	
et	les	plants	d’oignon.

5.	 Le	binage	doit	se	 faire	de	
façon	régulière	pour	favoriser	
la	pénétration	de	l’eau	et	de	
l’air	dans	le	sol

6.	 Traiter	 la	pépinière	en	cas	
d’attaques.
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2. Phase plein champ 

Les	 opérations	 successives	
sont	 :	 le	 Choix	 du	 terrain	
adéquat,	Préparation	du	terrain,	
Préparation	 du	 sol,	 Labour,	
Piquetage,	 Réalisation	 de	
planche	ou	de	casiers,	apport	

engrais	 organique	 (selon	 le	
type	disponible	dans	la	localité),	
Traçage	des	lignes	de	repiquage,	
Entretien,	fumure	de	fonds		et	
Fumure	d’entretien.

2.1 Préparation du terrain

Labourer	 le	 sol	 à	 une	
profondeur	 de	 20	 cm	
(casier	ou	sur	planches)
Débarrasser	 le	 sol	 de	
tous	 les	débris	pouvant	
empêcher 	 le 	 bon	
développement	 des	
jeunes	plants
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Fiche oignon
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Mode de production de l’oignon

2.2 Repiquage 

 V Repiquage sur 
planche

Il	faut	faire	un	labour	profond	
(20	à	30	cm	de	profondeur),	
pulvériser	et	ameublir	puis	
dresser	des	planches

 V Repiquage dans des 
casiers

Confectionner	des	casiers	
de	longueur	et	largeur	après	
un	labour.

 V Écartements de 
repiquage

Varient	suivant	les	objectifs	
de	vente	du	producteur	 :	
consommation	 d’oignon	
en	 frais	 et	 conservation	
des	 bulbes	 d’oignon.	
L’écartement	le	plus	indiqué	
(moyens	à	gros	bulbes)	et	
de	0,20	m	entre	lignes		et	
0,15	m	sur	ligne.	Les	petits	
écartements	 (bulbes	 de	
petite	 taille)	est	de	10	cm	
x	10	cm	ou	10	cm	x	15	cm.

Figure 1 : Casier pour repiquage

Figure 3 : Repiquage en planche
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Types d’engrais Formulations Périodes 
d’apport Doses Observations

NPK

14-23-14	
ou 
15-15-15
ou 
10-20-20

4	semaines	après	
repiquage

200	Kg/ha	soit	8	
kg	/	400	m² Fumure	de	fond

Urée + Sulfate de 
Potassium

Urée	
(46	%	de	N)	
K2SO4
(56	%	de	K)

7	semaines	après	
repiquage

50	kg/ha	soit	2	kg	
/	400	m²chaque	
type	d’engrais

Première	
fumure	
d’entretien

Urée + Sulfate de 
Potassium

Urée	
(46	%	de	N)	
K2SO4
(56	%	de	K)

A	la	bulbaison

50	kg/ha	soit	2	
kg	/	400	m²	de	
chaque	type	
d’engrais

Deuxième	
fumure	
d’entretien	
selon	les	types	
de	sol

2.3 Fertilisation organique de l’oignon 

Elle	peut	être	effectuée	
lors	 du	 labour	 (photo	
MO1)	 au	 niveau	 des	
casiers	 ou	 apportée	
une	 semaine	 après	 le	
repiquage	sur	planche	
(Photo	MO2)

MO1 dans casier avant labour

MO2 épandue après repiquage dans planche

2.5 Fertilisation minérale de l’oignon : Elle est 
résumée dans le tableau ci-dessous
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Mode de production de l’oignon

2.4 Entretiens culturaux

Ils	passent	par	les	désherbages	et	
les	sarclo-binages.	Désherbage	
1er	sarclage	:	2	semaines	après	
repiquage	

2ème	 sarclage	 :	 2	 semaines	
après	le	premier
3ème	et	4ème	sarclage	quand	
le	besoin	se	fait	sentir

2.5 Arrosage

En	fonction	des	moyens,	 le	
système	d’irrigation	peut	être	
gravitaire	(I1),	par	bande	(I2)	
ou	par	raccord	(I3)

I3

I2

I1
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2.7 Récolte de l’oignon

Récolter	 dès	 que,	 plus	
de	 la	 moitié	 des	 feuilles	
commencent	à	tomber
Une	fois	produits,	les	bulbes	
d’oignon	peuvent	être	soit	
:	o	vendus	directement	o	
conservés	et	stockés	dans	
des	hangars	ventilés	pour	la	
vente	en	période	de	pénurie

2.8 Opérations post récolte, stockage, conservation
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2.6 Gestion Des Nuisibles

 V Principales maladies de l’oignon
L’anthracnose	causée	par	le	champignon	
Colletotrichum gloeosporioides

La fonte de semis 
causée 	 pa r 	 l es	
champignons	 de	 sol	
Pithium	spp.
Fusarium	oxysporum.
cepae,	Sclerotium	rolfsii

MO1 dans casier avant labour

MO2 épandue 
après repiquage 

dans planche
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Mode de production de l’oignon

 ( Molécules	 utilisées	
pour	 lutter	 contre	
l ’ an th racnose 	 de	
l’oignon	 :	 Matières	
actives	:	

 ( Thiophanate-Méthyl	
85	WDG	à	 la	dose	de	

Doses	:	0,50	kg/ha	tous	
les	14	jours

 ( Mancozèbe	80	WP	:	à	
la	dose	de	3	kg/ha	tous	
les	7-10	jours

NB	:	Arrêter	tous	les	traitements	de	pesticide	07	jours	avant	récolte

 V Comment lutter contre la fonte de semis ?

1. Lutte chimique
Pulvériser	sur	le	sol	avec	une	solution	de
Mancozèbe	(mettre	100	g	dans	16	litres	d’eau)
Thiophanate-Méthyl	 (mettre	100	g	dans	16	 litres	d’eau)	dès	 la	
levée	ou	le	jour	du	semis.

2. Méthodes de lutte autres que les produits chimiques
• Faire	le	semis	dans	un	sol	suffisamment	aéré	et	non	inondé.	
• Eviter	les	semis	serrés	(pas	trop	de	graines	au	même	endroit

 V Principaux ravageurs de l’oignon et moyens de lutte


